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El Grupo Vall Companys integra dentro de su estructura empresarial y organizativa las 

diferentes fases de la cadena cárnica. 

La política de calidad corporativa tiene como objetivo la elaboración de productos que 

satisfagan los actuales y futuros requisitos del cliente sobre los distintos atributos 

cualitativos, así como el cumplimiento de los requisitos legales y reglamentarios 

aplicables. 

La política garantiza la seguridad alimentaria y trazabilidad del producto final, siendo 

primordial el respeto por el medio ambiente, el bienestar animal y el ejercicio de la 

responsabilidad social en el entorno de la organización. 

Para la consecución de dichos objetivos se establecen los siguientes principios: 

• El Grupo se compromete a proporcionar los recursos necesarios para la 

implementación y mantenimiento del sistema de gestión de calidad y seguridad 

alimentaria, así como la mejora continua de su eficacia. 

• La calidad y la seguridad alimentaria es un compromiso común de todas las empresas 

del Grupo Vall Companys. Cada empresa del Grupo es responsable de la calidad y 

seguridad alimentaria en su fase del proceso productivo. 

• La calidad final y la seguridad alimentaria del producto es el resultado de las acciones 

sistemáticas de prevención, detección corrección y mejora durante todas las fases del 

ciclo productivo. 

• Definir políticas activas contra el fraude alimentario, que garanticen la máxima 

transparencia y la transmisión de información veraz sobre todos nuestros procesos y 

productos. 

• Realizar y mantener un programa de sensibilización y formación de los trabajadores del 

Grupo, así como canales de comunicación para poder incluir sugerencias de mejora en 

el sistema de calidad y seguridad alimentaria. 

 

 
 
 

Aranda de Duero, 13/02/2026 

La dirección  

 

 


